LUNCHKAART
tVAERHOES

Wo - Z011.30 u. - 16.00 u.

--- Liever uitgebreider lunchen? Bekijk dan ook onze menukaart. ---

SOEPEN

Al onze soepen worden geserveerd met brood

SUUPKE VAN BOSPADDESTEUL | 7,- ©

Huisgemaakte bospaddenstoelensoep

volgens familierecept
Hausgemachte Waldpilzsuppe. Nach unserem Familienrezept
zubereitet

TOMATENSUUPKE | 7,- ©

Tomatensoep gemaakt naar Italiaans recept
Hausgemachte Tomatensuppe nach original italienischem Rezept

BROEED MET SMAERSELS | 6,-

Brood met diverse dips & smeersels
Brot mit verschiedenen Dips und Aufstrichen

SALADES

Al salades worden geserveerd met brood

SALADE 't VAERHOES | 19,

Royaal belegde maaltijdsalade met kippendij, spekjes,
champignons & bosui op wijze van de Chef
afgemaakt met truffelsaus
Reich belegter Mahlzeit Salat mit Hihnchenschenkel,
Speckwiirfeln, Champignons und Frihlingszwiebeln. Nach Art des
Hauses, verfeinert mit Triiffelsauce

CARPACCIO | 12,50
Rundercarpaccio met truffelsaus, zongedroogde
tomaatjes

Italiaanse kaas & pittenmix
Rindercarpaccio mit Triiffelsauce, getrockneten Tomaten,
italienischem Kase & Kernenmischung

SALADE GEITEKIEES | 14,- @

Lauwwarme geitenkaas met honing, notenmix,
zongedroogde tomaatjes en rode ui
Lauwarm servierter Ziegenkdse mit Honig, Nussmischung,
getrockneten Tomaten und roten Zwiebeln

GERECHTE OP MIK

Wijj serveren standaard op bruin brood

GEGRILDE GREUNTE | 14,- &

Gegrilde seizoensgroenten met pompoen hummus en
Italiaanse kaas op kloosterbrood

Gegrilltes saisonales Gemiise mit Kurbis-Hummus und
italienischem Kise auf Klosterbrot

GEITEKIEES | 14,509

Lauwwarme geitenkaas met honing, walnoten,
zongedroogde tomaten en rode ui op kloosterbrood
Lauwarmem Ziegenkise mit Honig, Walnuissen, getrockneten
Tomaten und roten Zwiebeln auf Klosterbrot

OETSJMIETER | 12,50

Uitsmijter van 8 eieren op wit brood met ham en kaas
Ook in vegetarische variant
Strammer Max aus 3 Eiern auf WeiBbrot mit Schinken und Kase
Veggie maglich

OETSJMIETER 't VAERHOES | 14,50

Uitsmijter van 8 eieren op witbrood met ham en kaas,
spekjes, champignons & bosui op wijze van de Chef
afgemaakt met truffelsaus
Ook in vegetarische variant
Strammer Max aus 8 Eiern auf WeiBlbrot mit Schinken, Kise,
Speckwiirfeln, Champignons und Frihlingszwiebeln, nach Art des

Hauses mit Truffelsauce
Veggie moglich

Q-vEGa

GERECHTE OP MIK

Wijj serveren standaard op bruin brood

GEZOND] | 11,-
De klassieker met ham, kaas, tomaat, ei, komkommer en
remouladesaus op kloosterbrood
Ook in vegetarische variant
Der Klassiker mit Schinken, Kise, Tomate, Ei, Gurke und

Remouladensauce auf Klosterbrot
Veggie moglich

TONIENSALADE | 13,50

Huisgemaakte tonijnsalade met rode ui, gekookt ei &
cocktailsaus op kloosterbrood
Hausgemachter Thunfischsalat mit roten Zwiebeln, gekochtem Ei
und Cocktailsauce auf Klosterbrot

KERBOET | 12,50

Balkenbrij met warme appeltjes op wit brood met
Limburgse appelstroop
Balkenbrij,traditionelle Niederldndische Wurstpaste aus Getreide
und Fleisch, mit warmen Apfeln auf WeiBbrot und Limburger
Apfelstroh

--- Heeft U een allergie ? Vraag onze medewerkers voor meer informatie ---




LUNCHKAART
tVAERHOES

Wo - Z011.30 u. - 16.00 u.

--- Alle gerechten worden geserveerd met bijpassende garnituren ---

GEWOEEN LEKKER
CHAMPIGNONRAGOUT | 12,509

Huisgemaakte champignonragout
geserveerd met een roomboter pasteitje
Hausgemachtes Champignonragout mit einem Butter-
Blatterteigpastetchen

12-EURKE | 14,-
Een kroket geserveerd op kloosterbrood, een
kopje soep

& een spiegelei op brood met ham en kaas
Ook in vegetarische variant
Kroket auf Klosterbrot, dazu eine Tasse Suppe und ein Spiegelei

auf Brot mit Schinken und Kise
Veggie moglich

RAGOUT VAN WILD | 18,50

Huisgemaakte ragout met wild zwijn en hert
geserveerd met een roomboter pasteitje
Hausgemachtes Ragout aus Wildschwein und Hirsch, dazu ein
Butter-Blitterteigpastetchen

FISH & CHIPS | 19,-

Gekruide kibbeling met een kruidige remouladesaus.
Geserveerd met friet en salade
Gewirzte Backfischstlicke mit wiirziger Remouladensauce.
Serviert mit Pommes Frites und Salat

GEWOEEN GENEETE
FRIKANDELLE | 11,-

2 frikandellen geserveerd met friet & mayonaise
2 Fleischrollen, serviert mit Pommes und Mayonnaise

KROKETTE | 12,-

2 kroketten met brood of friet & mosterd
Ook in vegetarische variant

2 Kroketten mit Brot oder Pommes & Senf
Veggie moglich

PUNTZAK KLOOSTERFRIET | 4,50

Versgebakken friet met mayonaise
geserveerd in een puntzak
Knusprige Pommes Frites mit Mayonnaise,
serviert in einer Papiertute

KINJER TOSTI | 6,00
Een ham/kaas tosti op formaat met een leuk figuurtje.
Geserveerd met snoeptomaatjes, ketchup
en een leuke verassing
Kleines Schinken-Kise-Toastie, dazu Snacktomaten, Ketchup
und eine tolle Uberraschung!

PANNEKOOK

Pannenkoek

NATUREL | 8,50

Naturel | Natur

SJOKLADE PASTA | 9,-

Nutella | Nutella

APPEL | 10,50

Appel | Apfel

APPEL-REZIENE | 12,-
Appel-Rozijnen | Apfel-Rosinen
SJPEK | 10,50
Spek | Speck
SJPEK-APPEL | 12,50
Spek-Appel | Speck-Apfel
't VAERHOES | 14,50

spekjes, champignons & bosui afgemaakt met truffelsaus
Mit Speckwiirfeln, Champignons und Frithlingszwiebeln,
verfeinert mit Truffelsauce

KINJER PANNEKOOK | 10,-
Een leuke pannenkoek met een lekkere verrassing
Einen Pfannkuchen mit einer leckeren Uberraschung

KNETTER PANNEKOOK | 9,-
Een knallend feest op je pannenkoek met knettersuiker
Eine Party auf deinem Pfannkuchen mit Knisterzucker

BORRELKAART

NEUTJESMIX | 3,-
LUXE BITTERBALLEN | 7,50

Ook in vegetarische variant
8 stuks

GOULASH BITTERBALLEN | 7,50

6 stuks

BITTERGARNITUUR | 9,-

12 stuks

MINI LOEMPIA'S | 6,- @

8 stuks

CALAMARI | 7,50
10 stuks
NACHO'S MET KIEES | 8,502
Warme nacho's met kaas, ui, jalapeno en paprika
geserveerd met tomatensalsa

PUNTZAK KLOOSTERFRIET | 4,50

--- Kijk op de volgende pagina voor meer gerechten ---




MENUKAART
tVAERHOES

Wo - Do 11.30 u. - 17.30 u. | Fr - So 11.30 u. - 20.00 u.

--- U kunt de hele dag genieten van onze (H)eerlijke gerechten op deze kaart ---

ONZE FAMILIE

‘Welkom in ons restaurant,

Wat ooit begon als een droom,
is nu werkelijkheid:

samen met onze kinderen en
onze toegewijde medewerkers runnen we
dit met heel veel liefde.
Net als in het programmma “Het Roer Om”
kozen we voor een nieuw avontuur.

Geniet van onze gerechten en

voel je onderdeel van onze warme familie

Team Brasserie 't Vaerhoes

waar gastvrijheid en familie centraal staan.

SOEPEN

Al onze soepen worden geserveerd met brood

SUUPKE VAN BOSPADDESTEUL | 7,- @

Huisgemaakte bospaddenstoelensoep
volgens familierecept

Hausgemachte Waldpilzsuppe. Nach unserem Familienrezept

zubereitet

TOMATENSUUPKE | 7,- &
Tomatensoep gemaakt naar Italiaans recept
Hausgemachte Tomatensuppe nach original italienischem Rezept
BROEED MET SMAERSELS | 6,-

Brood met diverse dips & smeersels
Brot mit verschiedenen Dips und Aufstrichen

SPECIAL
Oosterschelde Oesters klassiek
1 stuk 4,- | 3 stuks 11,50 | 6 stuks 22,-
Oosterschelde Austern klassisch
1 Sttick 4,- | 8 Stuck 11,50 | 6 Stuck 22,-

SIDE SALADKE | 3,50
Frisse gemengde salade met diverse

groenten en huisgemaakte dressing
Frischer gemischter Salat mit verschiedenen
Gemoisesorten und hausgemachtem Dressing

VEURGERECHTE
‘EBI FRY’ GERNALE | 9,50

Gefrituurde garnalen op een bedje van sla en frisse

komkommer geserveerd met een lichtpittige saus

Drei knusprig gebackene Garnelen auf einem Bett aus frischem
Salat und Gurke, serviert mit einer leicht scharfen sauce

GEITEKIEES BRULEE | 10,- @
Lauw warme geitenkaas met een knapperig laagje.
Geserveerd met gebrande noten op een bedje van sla en
zongedroogde tomaat
Lauwarm servierter Ziegenkise mit knuspriger Kruste. Serviert
mit gerdsteten Nissen auf einem Bett aus Salat und getrockneten
Tomaten

BIEFSTOK PUNTJES | 15,50
Malse teriyaki biefstukpuntjes van Hereford met
een groene bladsalade en bosui
Zarte Teriyaki-Rinderfiletwiirfel mit grinem Blattsalat und
Frihlingszwiebeln

CARPACCIO | 12,50
Rundercarpaccio met truffelsaus, zongedroogde tomaatjes|
Italiaanse kaas & pittenmix

Rindercarpaccio mit Truffelsauce, getrockneten Tomaten,
italienischem Kise & Kernenmischung

Q@ -vEGA

HAUFGERECHTE
HEREFORD BIEFSTOK | 27,-

Kogelbiefstuk met saus naar keuze. (Peper-,
of champignonroomsaus) met friet en warme groenten
Rinderhuftsteak mit Pfeffer- oder Pilzenrahmsauce,
serviert mit Pommes Frites und warmem Gemuse

DUUVELKESVLEIS | 21,-
Licht pittig stoofpotje met kip, ui en champignons
op Steyler wijze geserveerd met friet en salade

Leicht scharfes Eintopf mit Huhn, Zwiebeln und Champignons.
Serviert mit Pommes und Salat

KIEPSATE | 19,-

3 spiesjes kipsaté met satésaus, atjar, kroepoek.
Geserveerd met friet en salade
3 HahnchenspieBe mit Satésauce, Atjar und Krabbenchips.
Serviert mit Pommes Frites und Salat

VAERHOES SALADE | 19,-

Maaltijdsalade met kip, spekjes, champignons & bosui op
wijze van de chef met truffelsaus. Geserveerd met brood

GroBer Salat mit Hihnchen, Speck, Champignons und Zwiebeln,
nach Art des Hauses mit Triiffelsauce, serviert mit frischem Brot

--- Thuis genieten? Ons Duuvelkesvleis en Wildstoof zijn ook voor thuis te koop ---




MENUKAART
tVAERHOES

Wo - Do 11.30 u. - 17.30 u. | Fr - So 11.30 u. - 20.00 u.

--- Alle gerechten worden geserveerd met bijpassende garnituren ---

HAUFGERECHTE
SCHNITZEL | 20,-

Keuze uit peper- of champignonroomsaus. Geserveerd
met warme groenten en frites
Ook in vegetarische variant
Nach Wahl mit Pfeffer- oder Champignonrahmsauce. Serviert

mit warmem Gemiise und Pommes Frites
Veggie maglich

SCHNITZEL 't VAERHOES | 22,50

Met spek, champignons & bosui op wijze van de Chef
afgemaakt met truffelsaus.
Geserveerd met friet en salade.
Ook in vegetarische variant
Nach Art des Hauses mit Speck, Champignons, Frithlingszwiebeln

und Triffelsauce, dazu Pommes Frites und Salat
Veggie maglich

VAERHOES BURGER | 19,50

Sappige 200g rundvleesburger op briochebrood,
geserveerd met sla, tomaat, gebakken uitjes, augurk,
cheddar, mayonaise en BBQ-saus. Geserveerd met friet
Ook in vegetarische variant
Saftiger 200g Rindfleisch-Burger auf Brioche-Brotchen, serviert
mit Salat, Tomate, Rostzwiebeln, Gurke, Cheddar, Mayonnaise

und BBQ-Sauce. Dazu Pommes Frites
Veggie moglich

HAUFGERECHTE
MOSSELEN | Dagprijs/Tagespreis

Verse Zeeuwse mosselen met witte wijn, room en
groentebouquet. Geserveerd met friet en sauzen
Frische Zeelindische Miesmuscheln in WeiBwein, Sahne und
Gemiusebouquet. Serviert mit Pommes Frites und Saucen

WILDSTOOF | 22,50

Stoofgerecht van hert en everzwijn met pastinaak en
wortel uit de oven, gegratineerd met aardappel

traditioneel geserveerd met rode kool.
Zarter Eintopf aus Hirsch und Wildschwein mit Pastinaken und
Karotten aus dem Ofen mit Rotkohl serviert.

WILD BURGER | 22,50

Sappige burger van wild zwijn en hert met sla, compote
van rode uien, augurk, gebakken uitjes en
truffelmayonaise op briochebrood. Geserveerd met friet
Saftiger Burger aus Wildschwein und Hirsch mit Salat,
Rotzwiebelkompott, Gurke, Rostzwiebeln und Triffelmayonnaise
auf Brioche-Brotchen. Serviert mit Pommes Frites

HAUFGERECHTE
PASTA FUNGHI | 19,50 &

Pasta met bospaddenstoelen, truffelroomsaus en
Italiaanse kaas. Geserveerd met salade
Pasta mit Waldpilzen, Triffelrahmsauce und italienischem Kise.
Serviert mit Salat

ZALM | 24,50

Pasta met Noorse zalm geserveerd in een romige saus van

kreeft. Geserveerd met verse groenten.
Pasta mit Norwegischer Lachs in cremiger Hummersauce. Serviert
mit frischem Gemotse.

SURF & TURF | 24,50

Een spiesje van Hereford biefstuk & ebi fry garnalen
geserveerd met warme groenten.
Geserveerd met friet
SpieB aus Rindersteak und Gambas serviert mit frischem Gemuse
und Pommes Frites

Q@ -vEGA

KINJERKAART
FRIET MET EINE SNACK | 8,-

Frietjes met een kroket*, frikandel of kibbeling
geserveerd met snoeptomaatjes & appelmoes
*Ook in vegetarische variant
Pommes Frites mit einer Kroket*, Frikadellen oder Kibbeling,

serviert mit Snacktomaten und Apfelmus
*Veggie moglich

FRIET MET EINE SCHNITZEL | 9,50

Frietjes met schnitzel,
geserveerd met snoeptomaatjes & appelmoes
Ook in vegetarische variant
Pommes Frites mit Schnitzel,
serviert mit Snacktomaten und Apfelmus

Veggie maoglich
KINJERPANNEKOOX | 10,-

Een leuke pannenkoek met een lekkere verrassing
Einen Pfannkuchen mit einer leckeren Uberraschung

KNETTERPANNEKOOK | 9,-

Een knallend feest op je pannenkoek met knettersuiker
Eine knallende Party auf deinem Pfannkuchen mit Knisterzucker

--- Al onze hoofdgerechten en desserts zijn de gehele dag te bestellen ---




MENUKAART
tVAERHOES

Wo - Do 11.30 u. - 17.30 u. | Fr - So 11.30 u. - 20.00 u.

--- Alle gerechten worden geserveerd met bijpassende garnituren ---

NAOGERECHTE
DE WITTE ZUSTER | 7,-

Vanille-ijs met chocoladekrullen,
chocoladesaus & slagroom
Vanilleeis mit Schokoraspeln,

Schokoladensauce und Schlagsahne

COUPE ARNOLDUS | 7,50

Vanille-ijs met advocaat, chocoladekrullen & slagroom
Vanilleeis mit Eierlikor, Schokoraspeln und Schlagsahne

IESKE MET WERME KERSE | 7,50
Vanille-ijs met warme kersen en slagroom
Vanilleeis mit warmen Kirschen und Schlagsahne

GRAND CAFE 't VAERHOES | 8,-

Koffie met likeur & verschillende lekkernijen
Kaffee mit Likor und verschiedenen Leckereien

IJSVOORDE KIDS
COOLE | 4,50

Vanille-ijs met kiwisaus,
kikkersnoepjes & slagroom
Vanilleeis mit Kiwisauce, Froschbonbons
und Schlagsahne

KNETTERIESKE | 4,50

Vanille-ijs met aardbeiensaus,
slagroom & knettersuiker
Leckeres Vanilleeis mit Erdbeersauce, Sahne
und lustigem Knisterzucker

KOFFIE SPECIALS
SPICED SYMPHONY | 6,-

Deze koffie is bedacht door Mijke. Deze latte macchiato
wordt verrijkt met winterse ‘Pumpkin Spice’ kruiden en
een rijke toef slagroom
Dieser Kaffee wurde von Mijke kreiert. Dieser Latte Macchiato ist
verfeinert mit winterlichen ,Pumpkin Spice“-Gewiirzen und einer
reichhaltigen Portion Schlagsahne

KOFFIEMISU | 6,-
Deze koffie is bedacht door Iris. Deze latte macchiato met
tiramisu siroop wordt afgemaakt met een toef slagroom,

cacaopoeder en een lange vinger
Dieser Kaffee wurde von Iris kreiert. Dieser Latte Macchiato mit
Tiramisu-Sirup wird mit Schlagsahne, Kakaopulver und einem
Loffelbiskuit vollendet

NOTENKRAKER | 6,-

Deze koffie is bedacht door Jaylee. Deze latte macchiato
krijgt een heerlijk rijke noot door de hazelnoot siroop,
slagroom en stukjes hazelnoot.

Dieser Kaffee wurde von Jaylee kreiert. Dieser Latte Macchiato

erhilt durch Haselnuss-Sirup, Schlagsahne und gehackte
Haselnusse eine herrlich nussige Note

THUIS GENIETEN

Bij Brasserie 't Vaerhoes koken wij met liefde
(H)eerlijke producten.
Of jullie bij ons komen eten 6f het
Duuvelkesvleis en Wildstoof willen eten, we
willen dat het smaakt naar warmte, aandacht
maar vooral om SAMEN van te genieten.

Deze 2 versbereide gerechten kunnen ook
worden meegenomen worden in bakken van
500 gram wat volstaat voor 2 a 3 personen.

WILDSTOOF | 16,50
DUUVELKESVLEIS | 9,50

--- Heeft U een allergie ? Vraag onze medewerkers voor meer informatie ---
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--- Reserveer tijdig voor onze thema avonden ---

We zijn terug met onze thema-avonden!

Met veel plezier kondigen we aan dat wij
binnenkort weer een reeks thema-
avonden organiseren. Tijdens deze

avonden nemen we je mee op een
culinaire reis met verrassende gerechten,
bijzondere smaken en een gezellige sfeer
zoals je die van ons gewend bent.
Elke thema-avond staat volledig in het
teken van één specifiek land, seizoen of
gerecht. Steeds met een uniek menu en
passende ambiance. Een ideale
gelegenheid om eens iets anders te
proeven, samen te komen met vrienden
of familie, en te genieten van een avond
vol beleving.

DATAAVONDEN

Vrijdag 19 december — Kaasfondue Avond
Warm samenkomen rond heerlijke, romige
kaasfondue met verrassende dips
Zaterdag 17 januari — Wild Avond
Een culinaire avond met rijke, hartige
wildspecialiteiten
Vrijdag 20 februari — Schnitzel Avond
Klassieke schnitzels in verschillende varianten,
vers gebakken en krokant
Vrijdag 20 maart — Italiaanse Avond
Beleef Italié met authentieke gerechten, pure
smaken en mediterrane gezelligheid

HIGH TEA

Laat u verwennen met een heerlijke selectie
soep en diverse zoete en hartige lekkernijen,
met zorg bereid en altijd verrassend van
samenstelling.

Geniet hierbij van onbeperkt koffie en verse
thee, in een ontspannen en gezellige sfeer.
Een heerlijke beleving voor uzelf of samen
met anderen, leuk om cadeau te geven én te
krijgen!

Enkel op reservering, minimaal 1 dag van te
voren. U kunt starten tussen 12.00 en 15.00

m.u.v. zondagen.

HIGH TEA | €24,50

SAMEN VIEREN

Iets te vieren? Dat doen we graag samen!
Bij Brasserie 't Vaerhoes maken we van elk
moment iets bijzonders. Of het nu gaat om
een verjaardag, jubileum, familiereunie of

een gezellig samenzijn met vrienden. Wij
zorgen voor de juiste sfeer, een smakelijk
menu en persoonlijke aandacht.

Onze sfeervolle locatie biedt verschillende
mogelijkheden, van een intiem diner tot een
uitgebreid feest. Samen met u denken we
graag mee over de invulling, zodat alles tot in
de puntjes geregeld is.

Informeer gerust bij ons naar de
mogelijkheden. We vieren graag met u mee!

Brasserie 't Vaerhoes
Waar Gastvrijheid & Historie samenkomen

--- Speciale wensen? Dit is voor ons geen probleem. Bespreek met ons de mogelijkheden. ---




