
Huisgemaakte soepen          

Runderbouillon met eigen garnituur      € 6.5 
Onze welbefaamde mosterdsoep met uitgebakken spekjes en bosui  € 6.5 
Rijk gevulde goulashsoep        € 8.25 
Bospaddenstoelensoep met gebakken champignons    € 6.5 
Soep van de dag         € 6.5 
Wij serveren onze soepen met brood en kruidenboter 
 

Broodjes en panini’s  

Broodje gerookte kipfilet          € 14.95 
authentiek Italiaans handgemaakt brood, gerookte kipfilet en mango chutney 
Broodje huisgemaakte gehaktbal        € 11.5 
stokbrood met een goed klassiek respect, geserveerd met mosterdmayonaise 
Panini tuna melt kaas, rode ui en gemengde salade    € 9.5 
Panini brie pesto, tomaat en gemengde salade     € 9.5 
Panini klassiek ham, kaas en gemengde salade     € 8.5 

 

Salades 

Salade Vaerhóes met gebakken kipfilet, champignons,   € 15.5  (klein) € 18.5 
Uitgebakken spekjes en truffelmayonaise 
Salade vegetarisch       € 14     (klein) € 18 
Zalm salade, gepocheerd eitje en een schuimige hollandaise € 16.5  (klein) € 19.5 
Wij serveren onze salades met brood en kruidenboter 
Een puntzak frites erbij ? Lekker      € 3  (oer friet)  

€ 4.85  (home made) 

    
 

Warme lunch gerechten 

12 uurtje  soep van de dag, een sneetje brood met ham en kaas met   € 11.5 
daarop een gebakken eitje en een sneetje brood met  kroket en mosterd 
Wenst u liever een huisgemaakte kroket wat wij helemaal snappen  
dan is de meerprijs € 2.5 
 
Pasteitje met huisgemaakte kippenragout op Steyler wijze   € 13.5 
geserveerd met frites en een gemengde salade 
 
Pannenkoek naturel         € 9.5 
Of toch liever iets erop ? Geen probleem   extra ingrediënt € 0.9 
 

 

 

 

 

 



Tip van de chef  

Huisgemaakte rundvlees kroketten op bruin brasbrood met truffel mayonaise € 14.5 
Huisgemaakte rundvlees kroketten met frites,      € 17 
mayonaise en een gemengde salade   
 
Gewone rundvlees kroketten op bruin brasbrood met mosterd   € 10.5 
Gewone rundvlees kroketten met frites, mayonaise en een gemengde salade € 13 

 

Voorgerechten 

Terrine van gevogelte met ganzenlever, pistache pitloze druifjes en vanille € 16.5 
omwikkeld in katenspek 
Rundercarpaccio, zontomaatjes, rucola, pittenmix   € 13.75 (klein) € 18.95 
Truffelmayonaise en Parmezaanse kaas 

 

Brasserie gerechten          

Zwarte kip met rijst en groene boontjes      € 20.5 
Hertenstoofpotje         € 21.95 
Runder sukade botermalse runder sukade in kalfsjus    € 22.5 
Limburgs zuurvlees het echte recept uit ’t zuiden van Limburg   € 20.5 
Wij serveren onze brasserie gerechten met seizoensgebonden groente 
En een passend aardappelgarnituur (m.u.v. de zwarte kip deze komt met rijst) 
 

Café gerechten 

Dagverse vis met tagliatelle        € 22.95 
Home made vega quiche met spinazie, kruidenroomkaas, champignons  € 17.5 
Overbakken met Parmezaanse kaas 
Pasta met groentjes , gepocheerd eitje, rucola, tomaatjes en oude kaas  € 16,95 
Tagliatelle met Gamba’s (8 stuks) geflambeerd in chilisaus,    € 21.95 
knoflook en ABC ketjap    
Wij serveren onze café gerechten met een gemengde salade 

 

Vaerhóes klassiekers 

Huisgemaakte saté van varkenshaas       € 18.5 
Spareribs Vaerhóes klassieker       € 21.95 
Voor de liefhebber onbeperkt spareribs      € 27.5 
Huisgemaakte kipschnitzel         € 19.5 
Met zigeuner, stroganoff of champignonsaus 
Wij serveren onze café Vaerhóes klassiekers met frietjes en een gemengde salade 
 

 

 

 

 



Dessert 

Speculaas parfait, warme kersen, slagroom en een chocolade krokantje  € 7.5  

 

Speciale koffies 

Irisch, French, Italian, Spanish koffie of lekker een gewone koffie met een likeurtje  

 

IJs coupes          

Dame blanche          € 6.5 
vanilleroomijs, slagroom en chocolade saus     
Chocolate dream          € 7.25 
Vanille en chocoladeroomijs met zoete kersen en slagroom   
Coupe kletskop          € 7.25 
Kaneelijs, vanille ijs, chocolade ijs, karamelsaus en slagroom 
Coupe cookie monster        € 7.25 
Vanille, stracciatella, cookie crumble, vanille saus en slagroom 
Kinderijsje         (per bol) € 1.30      
Vanille, chocolade, kaneel of stracciatella roomijs en slagroom    
Overleg even hoeveel bollen je mag 
 


